
 
 

Prix net et service compris 
Possibilité d’adapter nos plats pour les régimes spécifiques 

Liste des allergènes disponible sur demande 
Origine des viandes France 

 

 

La Table d’Hôtes 

Horaires 
Midi 12h00-13h30 

Soir 19h-20h30 
 

Assortiment de charcuteries et fromages, confiture et fruits de saison  
Charcuteries Aop Domestici Castagniccia, Fromages Corses 

30 €  
 

Salade de tomates anciennes, burratina, basilic, granola, pesto et focaccia 
22 € 

 
Sandwich grillé, effiloché de bœuf braisé, pickles de concombre, Fontina, 

sauce aigrelette, coleslaw, sucrine et chips de légumes 
25 €  

 
Velouté de courge butternut, croutons, champignons, graines de courge et 

crème de mozzarella 
 18 € 

 
Wrap de Poulet, oignons rouges, persil, Philadelphia, tomate, avocat et 

sucrine 
22 € 

 
Cannelloni, ricotta, épinards et parmesan, basilic, sauce tomate et noisette 

24 € 
 

********* 

Cookie géant gianduja et chocolat, glace, sauce chocolat et tonka 
10 minutes de cuisson 

13 € 
 

Pomme caramélisée comme une tatin, sablé breton et caramel beurre salé 
13 € 

 
Glaces gourmandes de la Maison Raugi 

13 €  


